
                    VorspeisenVorspeisenVorspeisenVorspeisen                                                        €    
             

Frühlingssalate mit Balsamicodressing                    

 und gerösteten Sonnenblumenkerne und Kräuterschmand     6,80 

 

Rucola mit pochiertem Landei, Parmesan und gebratener Schwarzwurst  10,50 

 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Spargelvinaigrette und Salatarrangement             16,00 

 

Gebratener Spargel mit Jakobsmuscheln und Weißburgundersoße              16,80 

 

5 verschiedene Tapas                 17,00 

 

Zweierlei von der Gänsemastleber                          19,80    

hausgemachtem Brioche und karamellisiertem Rhabarber       

     
             

SpargelgerichteSpargelgerichteSpargelgerichteSpargelgerichte 
1 Bund Markgräfler Stangenspargel mit Sc. Hollandaise oder zerl. Butter 

                                und Kartoffeln aus neuer Ernte oder Kratzete                                                        19,00 

 

- mit gemischtem Schwarzwälder Schinken geraucht und gekocht                                   7,00                      

- mit paniertem Kalbschnitzel                                                                         11,50 

                  - mit gebratenem Rinderrücken und Portweinjus                                                                         13,00    

                                

1 Bund Markgräfler Stangenspargel mit Kräutervinaigrette  

Kartoffeln aus neuer Ernte und Blattsalate                                                                     19,80 
  

    

DessertDessertDessertDessert    
    

Warmes Schokoladentörtchen mit Mango              12,50 

Frische Erdbeeren mit Mandelkuchen und Joghurt-Limetteneis            11,00 

Staufener Eissoufflé mit Schladerer Bränden verfeinert       8,50 

Gemischter Eisteller mit frischen Früchten       5,00 

Unsere  hausgemachten Sorbets                               pro Kugel               2,50         

                        



FischeFischeFischeFische                                                        €    
             

Fischsuppe nach Art der Bouillabaisse mit Knoblauchcrostini           18,00                           

     

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Zuckerschoten  

und hausgemachte Hummerravioli       26,50 

         Kleine Portion  23,00 
 

 Ganze Dorade royal mit Thymian und Knoblauch gebraten                26,00 

Ratatouille und Gnocchi        
 

Bretonischer Seeteufel aus dem Ofen mit Oliventapenade 

 mediterranem Gemüse und Chorizorisotto      32,50 

           Kleine Portion        29,00 
 

                                                                                                                            FleischFleischFleischFleisch    
    

Geschmorte Ochsenschulter in Spätburgundersosse, 

Selleriepüree und Nudeln mit Pesto       18,00 

                  Kleine Portion          16,50 
 

Kalbstafelspitz aus dem Wurzelsud mit Meerrettichsosse 

Wirsinggemüse und Bouillonkartoffeln                                  19,80 

                                                                      Kleine Portion           17,00 
 

Kreuz-Post Burger vom US-Beef mit Chili Kartoffeln     24,50 
 

Barbarie-Entenbrust mit Feigensenf lackiert  

Orangenchicoree und Römische Nocken       26,50 
       

Rinderrückenschnitte mit Portweinschalottenjus  

Speck-Sauerrahm-Gnocchi und Bohnen             27,50 

         Kleine Portion           23,80 
 

Kalbskotelette mit Kräutern gebraten  

junger Blattspinat und Kartoffel-Sahnepüree                               29,50 

 

    
                             


