
 
Vorspeisen/ Suppen 

 
Kalbsleberknödelsuppe mit Zwiebelschmelz          9,50 
Frühlingssalat mit Rohkost und gerösteten Kernen            10,50 
Ganze Artischocke „Prince de Bretagne“ mit 2 x Dip        17,80 
Lauwarmer Kalbskopfsalat mit Zunge, Wachtelei            19,50  
Thunfischcarpaccio mit Frühlingsrolle, Wasabi u. Ponzu        22,00 
Zweierlei von der Gänsestopfleber, Brioche u. Vanilleäpfel                   32,00 
 

Fisch/Fleisch 
Gebratene argentinische Rotgarnelen         29,80 
mit pikanten Tomatenspaghettini   
 

Fischsuppe „nach Art den Bouillabaisse“                      34,00 
 

Ganzer Loup de mer mit Thymian und Knoblauch gefüllt               37,50 
Ratatouille, Kartoffeln 
    

Kabeljau im Knusperteig gebraten                        37,50 
Kartoffel- Kapern Ragout 
 

Szegediner Rindergulasch          27,50 
Sauerkraut und Kartoffelpüree 
 

Kalbsschnitzel mit Rahmsoße                     32,00  
hausgemachte Spätzle u. Marktgemüse 
 

Kurz gebratenes Nierstück mit Ochsenschwanz                   36,00 
Bohnen u. Kartoffelpüree 
 

Pfeffersteak  von der Schwarzwälder Färse                                   39,00 
Bohnen und Kartoffelkroketten            
 

Dessert 
 

Creme brûlee  mit Ananas u. Sorbet             13,00  
Kaffee Affogato               7,80  
Dreierlei Sorbet                        12,50 
 
 
 
Sie dürfen nicht alles Essen, da Sie unter einer Nahrungsmittelunverträglichkeit oder- Allergie leiden? 
Dann sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne  
 

Bezahlung mit ec Karte oder bar  
 



 
Menü 
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**** 
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Weißburgundersoße u. Kartoffel-Kapern Ragout 
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Kleine Käsevariation mit Tessiner Feigensenf 
 

 
   3 Gänge € 64--    ( Vorsp./ HG / Dessert) 

                    4 Gänge € 74,--     (Vorsp./ Suppe / HG / Dessert) 
                                5 Gänge € 84,-      ( Vorsp. / Suppe / HG / Käse / Dessert) 
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   3 Gänge € 64--    ( Vorsp./ HG / Dessert) 

                    4 Gänge € 74,--     (Vorsp./ Suppe / HG / Dessert) 
                                5 Gänge € 84,-      ( Vorsp. / Suppe / HG / Käse / Dessert) 

 
 
 
 

Unser Menü servieren wir Ihnen mittags bis 13.30 Uhr und abends bis 20.30 Uhr 
 
 
 
 

Unser Restaurant ist bis 22.30 geöffnet ! 
 



 
Vorspeisen/ Suppen 

 
Kalbsleberknödelsuppe mit Zwiebelschmelz          9,50 
Frühlingssalat mit Rohkost und gerösteten Kernen            10,50 
Ganze Artischocke „Prince de Bretagne“ mit 2 x Dip        17,80 
Lauwarmer Kalbskopfsalat mit Zunge, Wachtelei            19,50  
Thunfischcarpaccio mit Frühlingsrolle, Wasabi u. Ponzu        22,00 
Zweierlei von der Gänsestopfleber, Brioche u. Vanilleäpfel                   32,00 
 

Fisch/Fleisch 
Gebratene argentinische Rotgarnelen         29,80 
mit pikanten Tomatenspaghettini   
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Ganzer Loup de mer mit Thymian und Knoblauch gefüllt               37,50 
Ratatouille, Kartoffeln 
    

Kabeljau im Knusperteig gebraten                        37,50 
Kartoffel- Kapern Ragout 
 

Szegediner Rindergulasch          27,50 
Sauerkraut und Kartoffelpüree 
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hausgemachte Spätzle u. Marktgemüse 
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Pfeffersteak  von der Schwarzwälder Färse                                   39,00 
Bohnen und Kartoffelkroketten            
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Kaffee Affogato               7,80  
Dreierlei Sorbet                        12,50 
 
 
 
Sie dürfen nicht alles Essen, da Sie unter einer Nahrungsmittelunverträglichkeit oder- Allergie leiden? 
Dann sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne  
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