Vorspeisen/ Suppen

Kalbsleberknodelsuppe mit Zwiebelschmelz 9,50
Friihlingssalat mit RohRost und gerdsteten Kernen 10,50
Ganze Artischocke , Prince de Bretagne“ mit 2 x Dip 17,80
Lauwarmer Kalbskopfsalat mit Zunge, Wachtelei 19,50
Thunfischcarpaccio mit Friihlingsrolle, Wasabi u. Ponzu 22,00
Zweierlei von der Giansestopfleber, Brioche u. Vanilledpfel 32,00

Fisch/Fleisch
Gebratene Riesengarnelen 29,80
mit pikanten Tomatenspaghettini
Fischsuppe ,nach Art den Bouillabaisse” 34,00
Ganzer Loup de mer mit Thymian und Knoblauch gefiillt 37,50
Ratatouille, Kartoffeln
Filet vom SteinbeifSer 38,00
auf Barlauchrisotto und Rote Bete
Szegediner Rindergulasch 27,50
Sauerkraut und Kartoffelpiiree
Kalbsschnitzel mit Rahmsofse 32,00
hausgemachte Spitzle u. Marktgemiise
Perlhuhnbrust aus dem Ofen mit Ochsenschwanz- Gemiiseragout 32,00
und Kartoffelpiiree
Pfeffersteak, von der Schwarzwdlder Firse 39,00
Bohnen und Kartoffelkroketten

Dessert

Creme briilee mit_Ananas u. Sorbet 13,00
Kaffee Affogato 7,80
Dreierlei Sorbet 12,50

Ste diirfen nicht alles Essen, da Sie unter einer NahrungsmittelunvertriglichReit oder- Allergie leiden?
Dann sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne

Bezahlung mit ec Karte oder bar




Menii

Vitello tonnato von der Truthahnbrust mit Kapern und Rucola
oder
Thunfisch Tataki, asiatischer Gemiisesalat u. Ingwer
Fodedk
Geschmelzte Kalbsleberknodelsuppe
oder
Getriiffelte Selleriecremesuppe

Fodedk

Perlhuhnbrust aus dem Ofen mit Ochsenschwanz — Gemiise Ragout
u. Kartoffelpiiree

oder

Filet vom Steinbeifler auf Bdirlauchrisotto und Rote Bete

R K
Mousse au chocolat, marinierte Erdbeeren u. SalzRaramelleis

oder

Kleine Kdsevariation mit Tessiner Feigensenf

3 Ginge € 64— (Vorsp./HG / Dessert)
4 Ginge € 74,  (Vorsp./ Suppe / HG / Dessert)
5 Ginge € 84,- (Vorsp. /Suppe / HG / Kdise / Dessert)

Unser Menii servieren wir Ihnen mittags bis 13.30 Uhr und abends bis 20.30 Uhr

Unser Restaurant ist bis 22.30 gedffnet !



