
 
Spargelgerichte 

 
1 Bund Markgräfler Spargel mit Sc. Hollandaise oder Butter, Kratzete   28,50 
 

zusätzlich  
Gemischter Schwarzwälder Schinken           9,50 
Paniertes Kalbsschnitzel           14,50 
Tagesfisch             19,00 
 

Fisch 
 

Filet vom Seewolf und Gamba                           39,50 
Zuckerschoten u. Bärlauch Ravioli, Weißburgundersoße  
 

Zanderfilet auf der Haut gebraten                                        38,00 
Spargelgemüse und Bärlauchgnocchi 
 

Ganze Seezunge „Müllerin Art“ für 2 Pers.                        à 46,00 
Junger Blattspinat u. Petersilienkartoffeln 
 

 
Fleisch 

 

Geschnetzelte Kalbsleber mit hausgemachtem Rösti              28,50 
 

Barbarie Entenbrust aus dem Ofen            34,00 
Ratatouille und Kräutergnocchi 
 

Kalbskotelette mit Morchelrahm          39,50 
Kroketten und Marktgemüse 

 
Schwarzwälder Rinderfilet mit Trüffeljus                        42,00 
Kartoffelgratin und Bohnen 

 
 
Sie dürfen nicht alles Essen, da Sie unter einer Nahrungsmittelunverträglichkeit oder- Allergie leiden? 
Dann sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne  
 
 
 

        
Kleinere Hauptgänge berechnen wir abzüglich 3 € 

 
 



 
 

 

Menü 
 

Tatar vom Rinderfilet mit Rösti und Harissacreme  
oder 

Vitello tonnato von der Truthahnbrust, Kapern u. Wildkräutersalat 
**** 

 Spargelcremesuppe mit weißem Spargel 
oder 

Geschmelzte Maultaschensuppe 
**** 

Filet vom Seewolf, Weißburgundersoße, Zuckerschoten und Bärlauchravioli 
oder 

Barbarie Entenbrust aus dem Ofen mit Ratatouille und Kräutergnocchi 
****  

Crème brûlée u. marinierte Erdbeeren u. Vanilleeis  
oder 

Kleine Käsevariation mit Tessiner Feigensenf  
 

   3 Gänge € 66.--   ( Vorsp./ HG / Dessert) 
                    4 Gänge € 76.--    (Vorsp./ Suppe / HG / Dessert) 

   
Unser Menü servieren wir Ihnen abends bis 20.30 Uhr 

 
Vorspeisen 

Spargelcremesuppe                 9,80  
Geschmelzte Leberknödelsuppe             9,80     
Gemischter Blattsalat mit Rohkost und geröstete Kerne            11,50      
Markgräfler Spargelsalat mit Rucola und Parmesan, Schinkenwürfel       21,00 
Carpaccio vom Rinderfilet, Staudensellerie  und Blattsalat        19,80 
Froschschenkel „provencale“                23,50  
Fischsuppe „nach Art der Bouillabaisse“               25,00  

 
Dessert 

Warmes Schokoladentörtchen mit Zwetschgen u. Salzkaramelleis       16,50  
Kleine Käsevariation mit Tessiner Feigensenf           12,50     
Kaffee Affogato               7,80  
Dreierlei Sorbet                        14,00 
 

Unser Restaurant ist bis 22.30 geöffnet!  
 

Bevorzugte Zahlung Bar oder EC !  


