
 
Vorspeisen/ Suppen 

Leberknödelsuppe mit Zwiebelschmelz            9,50 
Gemischter Salatteller mit Hausdressing                9,80 
Ganze Artischocke mit 2 x Dip                   16,50 
Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesanspäne und Staudensellerie       19,00  
Lauwarmer Kalbskopfsalat mit Zunge, Wachtelei            19,50  
Zweierlei von der Gänsestopfleber, Brioche u. karamellisierte Äpfel                        28,80 
 

Fisch 
Wattenmeermuscheln im Gemüsesud, Baguette       24,80 
Gebratene Riesengarnelen mit Spaghettini         28,50 
Pikante Tomatensoße  

Glacierter Schweinebauch mit Pulpo und Garnele        38,00 
Erbsenpüree 
Geangelter Loup de mer mit Weißburgundersoße       42,00 
Paella-Muschelrisotto 

 Fleisch 
Geschmorter Rindermittelbug in Burgundersoße       27,50 
Butternudeln und Marktgemüse 

Kalbs Cordon-bleu mit Kartoffelkroketten                  32,00  
und Marktgemüse 

Rumpsteak vom deutschen Färsenrind                                     32,50 
Ofenkartoffel u. Kräutercreme, Zwiebel oder Kräuterbutter               

Lackierte Barbarie Entenbrust, Portweinschalottenjus                           36,50 
Pfifferlingen im Kräutercrêpe 
 

 
Dessert 

Schokoladentörtchen mit Sommerbeeren           15,50  
Kaffee Affogato               7,20  
Zitronensorbet mit Vodka              7,50 
 
 
 
Sie dürfen nicht alles Essen, da Sie unter einer Nahrungsmittelunverträglichkeit oder- Allergie leiden? 
Dann sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne  
 
 

Bezahlung mit ec Karte oder bar  
 
 



 
Kleines Menü 

 
Vitello tonnato von der Truthahnbrust mit Kapern 

und Blattsalaten 
 

**** 
Kalbs Osso bucco mit Röstgemüse und Safranrisotto 

 
**** 

Creme brûlee mit eingekochten Beeren und Sorbet 
 

 
 3 Gänge € 63,--    

 
 

Sixtus-Menü 
 

Carpaccio von der Jakobsmuschel und Wildlachs 
**** 

Kürbissuppe mit Ingwer u. steirischem Kernöl  
**** 

Trüffelnudeln mit schwarzem Herbsttrüffel 
**** 

Lackierte Barbarie Entenbrust, Portweinschalottenjus u. Ratatouille 
**** 

Creme brûlee mit eingekochten Beeren und Sorbet 
oder 

Kleine Käseauswahl mit Tessiner Feigensenf  
 

5 Gänge € 98,--   (  nur Tischweise) 
 
 

Unsere Menüs servieren wir Ihnen mittags bis 13.30 Uhr und abends bis 20.30 Uhr 
 
 

 
Unser Restaurant ist bis 22.30 geöffnet 


